CA % PERU PRODUCTO ' PORTAFOLIO YANQUIZA

YANQUIZA
PISCO

PISCO ARTESANAL

R=R=6"D UG = O F - P-E Rsl¥



— ®

ICA PERU PRODUCTO PORTAFOLIO

YANQUIZA

B.EGIOHS ”CS[ Pisco se é@ aé‘ a
pocos, se 44 cé‘ a ésos”

Don Jesus Herndndez

= ) iR
ANQUIZA

PISCO

, h

N/ { ol QUEBRANTA
non 10 prooF In coppEn S FCORURG) N "\ 7 PISCO PURO

Wt gy
PPl ' *STLLATION TO PROOF 1N COPPER

PISCO

Yanquiza

Wi oy
3 POT TILL ALA . g STILLATION T
o 10 A\ - \ MBIQUE POT STicL AO PROOF IN COPPER ’
SMALL BATCH 3 TN LAMBIQUE o
/ \

HAND CRAFTED Al
00DEQA vANANSS BY

sco. El espirituoso de P
e? N Nl @ B e e [‘/. 1 N Nl N S N’ Sl Ne” & H ® B Sl

MOQUEGUA

0 .
i ACNA

;|

El pisco es un verdadero caso Unico en el mundo de los destilados espirituosos

artesanales. Clasificado como un destilado de uva, su proceso Unico y

minimalista distingue al Pisco Yanquiza, colocdndolo en una clase exclusiva
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por si solo. En primer lugar, nuestro pisco tiene un solo y humilde ingrediente: el

néctar suavemente prensado de la uva del desierto peruano. No existen otras
influencias en ninguna etapa del proceso. Sin aditivos, la levadura silvestre es
nativa de las pieles de uva y no se permite anadir agua ni antes ni después de
la destilacion. En segundo lugar, nuestro proceso sigue la tradicion centenaria
que permite, mediante la gravedad, el traslado del mosto bendito desde la
maceracion, pasando por la fermentacién, hasta llegar a la destilacién.
Durante este periodo crucial no se emplean procesos mecdnicos. Por Ultimo,
el Pisco Yanquiza se destila una sola vez, lo que favorece la conservacion total

de las caracteristicas Unicas de su materia primai.
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Zaazfcz’o’n que nos gaz'a

Yanquiza Pisco es una empresa familiar productora artesanal del amado
Espirituoso Pisco del PerU. Ubicada en el mistico paraje desértico de Yanquiza,
nuestra destileria se erige sobre los pilares de la herencia, el oficio y la tradicion. En F : N : :
el corazdén de nuestra operacién estd el Maestro Destilador Don JesUs Herndndez, 4 4 ' - | YAN(&JIZA ,"

productor galardonado a nivel nacional, cuya sabiduria profunda e intuicion E r® : » PISCO

perfeccionada dan vida a generaciones de fradicion en cada botella. Desde (] > - _ . s ¥
nuestro vinedo, ubicado en la cuenca desértica del Valle de Ocucdaje, Ica, ' ‘ \ o Vo y TORONTEL

SCO PURO

cultivamos uvas que capturan el alma de nuestra tierra. Lo que hace excepcional X ) » ' “;.‘:[‘1{’..",‘:‘.’5’55'"°°’m
a Yanquiza Pisco no es solo la pureza de su Unico ingrediente o sus métodos
tradicionales, sino también el espiritu de las personas que lo crean. Nuestro pisco se
elabora con intenciéon, desde el campo hasta la botella, impregnando cada gota
con la energia viva de la artesania. Te invitamos a disfrutar nuestro pisco puro —
donde su complejidad y elegancia brillan vy si, también transforma cualquier céctel
en una experiencia inolvidable. Como sea que lo disfrutes, hazlo con intencidn,

con cuidado y en buena compania.
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UNICA FINCA UNICO INGREDIENTE UNICA DESTILACION

Nuestras Uvas son cosechadas en Nuestro Pisco fiene un Su Unica destilacién conserva el \!
Nuestro viiedo — Finca en Ocucaje. humilde ingrediente. Eso es verdadero cardcter de su Unico
todo! ingrediente.

3 J “Yanquiza. La aldea en el desierto. Impenetrables tus origenes, atractiva

YQ n q u l ZQ g LQ A l d GQ d e l d e S l e rtO tu naturaleza. Bendito sea tu espiritu. Anclada entre los Andes peruanos y
Empresa Familiar desde 1930 el Pacifico de Humboldt, yacias en silencio. Tus artesanos, humildes vy
dedicados, impregnados de tradicion, arraigados a la tierra, bendecidos,

viven contigo y con el espiriftuoso que de fi se desprende.”
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;Z}a Carcicter a tu Cocéaz’/

Base versdtil: La versatilidad del pisco le permite brillar en varios estilos de
cocteles. Desde citricos exuberantes, frutas de hueso robustas hasta
encanto floral, se adapta bien a una variedad de combinaciones de
sabores diferentes.

Puro y dindmico: El pisco es una de las bebidas espirituosas mads
cristalinas y puras del mundo. Esto permite que otros ingredientes del
coctel compartan el protagonismo sin ser eclipsados por el licor.

Se mezcla bien con diversos ingredientes: El pisco complementa a una
amplia gama de sabores, como florales, citricos y frutas tropicales,
hiertbas, especies V licores. Esto abre un mundo de posibilidades para
crear cocteles Unicos y equilibrados.
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DE NUESTRA CHACRA A TU BOTELLA
Método: Cosecha Seleccionada a Mano
Mes: Marzo (15 / 2nd Semana)

Clima: Desierto Costero Arido

aviemp: 25°C avlluvia: <0.25mm avSol:14hr

Método: Despalillado & Prensado Sueve
Maceracion: 4-12hr (Con Orujo)
Fermentacién: 7-14 dias (Aire libre)

Levadura: Silvestre Nativa (De origen natural)

Método: Unica Destilacion (a grado)
Mosto Fermentado: Vino (Seco)
Tipo de Alambique: Cobre Inglés Cldsico

Maturacion: 24 Meses (Neutro)
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UNICA FINCA - UNICO INGREDIENTE - UNICA DESTILACION

Uva: Quebranta

Tipo:  Pisco Puro

Aroma: Stone Fruit, Banana Peel, Raisin

Sabor: Quince Fruit, Peach, Cacao, Pecan Syrup
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DE NUESTRA CHACRA A TU BOTELLA
Método: Cosecha Seleccionada a Mano.
Mes: Marzo (15t / 24 Semana)

Clima: Desierto Costero Arido

aviemp: 25°C avlluvia: <0.25mm avSol:14hr

Método: Despalillado & Prensado Sueve
Maceracion: 4-12hr (Con orujo)
Fermentacién: 7-14 dias (Aire libre)

Levadura: Nativa silvestre (De origen natural)

Método: Unica destilaciéon (a grado)
Mosto Fermentado: Vino (Seco)
Tipo de Alambique: Cobre Inglés Cldsico

Maduracion: 18 Meses (Neutro)

YANQUIZA

La bien fundeda varieded de Fisoo (tatha seduce por su profudied y complejided, L
los tiempos ancestrates, estn antijpua wa, lambin conocida como Moseatel de
Alejandots, se proctamaba como wna de las prineras variedades dod Mando Autipuo,

Quien posee sabiduria ha desatado ef cirturdn de Orivn para traerts of esplondor dof
Waevo Munds, Semejante a ta inpresinante cidudels do Macka Flechs, ta aa
(tatia ha sido Cestipo de ta maravitla ded munds que es of Ford 5

JEXPRESIVIDAD & COMPLEJIDAD r,_r—\_j
O

UNICA FINCA - UNICO INGREDIENTE - UNICA DESTILACION

Uva: Italia

Tipo:  Pisco Puro

Aroma: Honey-Suckle, Orange Blossom, Citrus
Sabor: Mango, Durazno, Stone Fruit, Toffee
Cuerpo: Medium-Body, Velvety

ABV:  42%
Premio: Comision Nacional del Pisco
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DE NUESTRA CHACRA A TU BOTELLA
Método: Cosecha Seleccionada a Mano
Mes: Marzo (15" / 2nd Semanal)

Clima: Desierto Costero Arido

aviemp: 25°C avlluvia: <0.25mm avSol:14hr

Método: Despadlillado & Prensado Sueve
Maceracion: 4-12hr (Con orujo)
Fermentacién: 7-14 day (Aire libre)

Levadura: Nativa Silvestre (De origen natural)

Método: Unica Destilacion (a grado)
Mosto Fermentado: Vino (Seco)
Tipo de Alambique: Cobre Inglés Cldsico

Maturacién: 24 Meses (Neutro)
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MSg%é:QI\:?L \i Método: Cosecha Seleccionada a Mano. @

Mes: Marzo (15" / 2@ Semana)

PNGLE DISTILLATION TO PROOF IN COPPER

gl Clima: Desicrio Cosiero Arido UNICA FINCA - UNICO INGREDIENTE - UNICA DESTILACION

aviemp: 25°C avlluvia: <0.25mm avSol:14hr

Método: Despalillado & Prensado Sueve Uva: Moscatel
Maceracion: 4-12hr (Con orujo) Tipo: Pisco Puro
Fermentacion: 7-14 dias (Aire libre) Aroma: Jasmine Flower, Rose Petal, Vanilla

Levadura: Nafiva Silvestre (De origen natural) Sabor:  Anise. Red Plum. Cacao Pepper

Método: Unica Destilacién (a grado)

Cuerpo: Medium-Body, Velvety
ABV: 1%

Mosto Fermentado: Vino (Seco)
Tipo de Alambique: Cobre Inglés Cldsico

Maturacion: 24 Meses (Neutro)
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DE NUESTRA CHACRA A TU BOTELLA
Método: Cosecha Seleccionada a Mano
Mes: Febrero (3@ / 4 Semana)

Clima: Desierto Costero Arido

aviemp: 25°C avlluvia: <0.25mm avSol:14hr

Método: Despalillado & Prensado Sueve
Maceracion: 4-12hr (Con Orujo)
Fermentacién: 7-14 dias (Aire libre)

Levadura: Nativa Silvestre (De origen natural)

Método: Unica Destilacion (a grado)
Mosto Fermentado: Vino (Seco)
Alambique tipo: Cobre Inglés Cldsico

Maturacién: 24 Meses (Neutro)

YANQUIZA
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Método: Cosecha Seleccionada a Mano
Mes: Feb / Marz (15" / 29 Semana)
Clima: Desierto Costero Arido

aviemp: 25°C avlluvia: <0.25mm avSol:14hr

Método: Despalillado & Prensado Sueve
Maceracién: 4-12hr (Con orujo)
Fermentacién: 7-14 dias (Aire libre)

Levadura: Nativa Silvestre (De origen natural)
Método: Unica Destilacion (a grado)
Mosto Fermentado: Vino (Dulce o Seco)

Tipo de Alambique: Cobre Inglés Cldsico

Maturacion: 24 Meses (Neutro) Mezclado

YANQUIZA
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UNICA FINCA - UNICO INGREDIENTE - UNICA DESTILACI('):JJ“—"

Uva: Quebranta, Italia, Moscatel, Albilla, Torontel
Tipo: Acholado (Mezcla)

Aroma: Geranium, Dried Grass, Raisin

Sabor: Berry, Stone Fruit, Cacao, Aimond

Cuerpo: Medium-Body, Velvety

ABV: 4%

. PR V4 . )
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El Maestro Destilador y Propietario de Bodega Yanquiza, Don JesuUs

Herndndez, es un viticultor de 3ra generacién y puro artesano en el mundo
de los destilados. Un maestro de la técnica vy la integridad del producto,
Don JesUs continla supervisando meticulosamente la produccién de su
) amado Pisco desde su vinedo hasta su botella terminada. Su maestria con el
alambique le ha valido la medalla de oro mds importante del Perd por su
Pisco consecutivamente y llegando hacer galardonado con la Medalla de

Plata (93 puntfos) en la International Spirits Competition de Nueva York 2025.

MOSCATEL

PISCO PURO Su pasidn por producir auténtico vino y pisco peruano tiene sus raices por
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siglos de tradicién familiar. En 1930, hace casi un siglo, los antepasados de

Don JesuUs plantaron laboriosamente el primer vinedo familiar en la aldea
desértica de Yanquiza, Ica, PerU. Hoy, con su pasion y espiritu humilde, Don

JesUs continla produciendo algunas de las mejores expresiones del

Espirituoso Artesanal del Peru, el Pisco.
Don Jesus Hemdndez H_\(_)ﬂ

ICA PERU
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Documentos Historicos

1587 - 1613

Carta de pago vy liquidacion (1587): Este es el registro mds antiguo de la

produccion de aguardiente de uva. Este describe los conflictos comerciales y
los materiales utilizados en la destilacion.

Escritura de Empresa (1589): Evidencia del comercio maritimo del licor desde
el Puerto de Pisco, con la exportacion de 100 pequenas botellas de Pisco a
Chile y ofros destinos.

Testamento de Manuel de Azante (1605): Primer registro de una caldera de
destilacion, detallando materiales y practicas para almacenar licores.
Testamento de Pedro Manuel El Griego (1613): Describe elementos de
produccién y comercio en Ica, reflejando las prdcticas sociales y econdmicas

de la época.

YANQUIZA

71540

Poco después de la conquista del Nuevo Mundo, Hernando de
Montenegro planté en PerU la primera vid (Listan Prieto) Al poco

tiempo, el primer vino se produjo en la costa sur, lo que convirtié a

PeryU en la primera regién vitivinicola de América del Sur.
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El barco "Nuestra Senora de la Soledad" viaja a México con el
"Espirituoso Pisco™ a bordo, empezando el Pisco del Pery

hacerse Famoso en muchas partes del mundo.

"ORTED PISGO
\\||‘ |n|.|,|“ AN

YANQUIZA
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La produccidén de pisco supera a la produccién de vino en
PerU. Nacido como un acto de rebeldia, el pisco explota en

popularidad en todo el mundo.

1830

En el siglo XIX, El Pisco es una de las bebidas mas de moda en
los Estados UnidosEn 1849, el Pisco Punch se convierte en una
sensacion de San Francisco en el famoso bar "Bank Exchange”.

Este llegd hacer muy popular hasta su prohibicion.
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En 1930, hace casi un siglo, los antepasados de Don Jesus plantaron

laboriosamente el primer vinedo familiar en la aldea desértica de

Yanquiza, Ica, PerU.

7997

Peru establece su denominacién de origen Pisco. El pisco del PerU debe

Denomination of Origin

elaborarse en los cinco departamentos oficiales de la D.O.
(Denominacién de Origen) del pais: Lima, Ica, Arequipa, Moguegua y
Tacna (solo en los valles de Locumba, Samay Caplina), establecidos en
1991 por el gobierno peruano.
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PRECIO (SOLES) s/.

VARIEDAD PRECIO POR CAJA PRECIO POR BOTELLA

QUEBRANTA s/. 510.00 s/. 85.00
TORONTEL s/. 510.00 . 85.00
MOSCATEL s/. 510.00 . 85.00
ALBILLA s/. 510.00 . 85.00
ITALIA s/. 510.00 . 85.00

ACHOLADO s/. 510.00 . 85.00

<> Los precios incluyen el 18% de IGV R Caja de 6 botellas (750ml)

Estimado,

Es un placer presentar nuestra lista de precios paraYanquiza Pisco.

Yanquiza Pisco es una empresa familiar dedicada a la produccion artesanal del emblematico
espirituoso del Peru. Elaborado con un profundo respeto por la tradicion, nuestro Pisco refleja la
identidad de Ica y el caracter Unico de nuestras uvas.

Sinceramente,
Equipo Yanquiza
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Datos de contacto

B Giuliana Velsor Co-Owner Yanquiza Pisco

Q Phone EEUU Mail Web — , —— —_—
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Gracias por su interés en nuestro producto.

® Nuestro objetivo en Yanquiza Pisco es compartir el Espirituoso
del PerU con el mundo.

® Nuestra mision es simple. Nos aferramos a nuestras tradiciones,
valoramos genuinamente nuestro proceso arfesanal y siempre
encontramos la tfranquilidad de saber que la integridad de
nuestros productos es solida.

® Nuestro compromiso con lo artesanal y la fradicion aporta una
pasion y un espiritu atesorado a cada paso de nuestro proceso
de elaboracion del pisco.

® Realce sunegocio con una de las mejores bebidas espirituosas
del mundo.

RUS HERNANDEZ




